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SOFT DRINK

Espresso 2€

3€

3€

Cappuccino

Caffè Shakerato

Acqua Minerale 4€

4€

2€

4€

4€

4€

Acqua Gassata

Acqua brick

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Fanta

4€Sprite

3€Crodino

3€DiFrutta spremuta di Aranci

Cortese

ca
fé

Bio

Bio

CAFFETTERIA

4€Limonata

4€Chinotto

4€Cedrata

4€Tè al limone

4€Tè alla pesca



PER CONTINUARE

PER CONCLUDERE

Pan Brioche, Burro, Acciughe e Limone 12€

15€

15€

8€

3€

3€

Piatto del Norcino

Piatto del Casaro

Bruschetta al pomodoro

Con Mozzarella

Con Acciughe

La Nostra Caprese con Olio al Basilico 15€

20€

14€

16€

18€

20€

Carpaccio di Carne Marinata

Insalata Del Forte

Insalata Cesare

Pappa al Pomodoro Ricotta
e Olio al Basilico

Arista Tonnata

DA CONDIVIDERE

Torte 8€

7€Frutta di Stagione

ca
fé



COCKTAIL

Guelfa Bionda 5€

5€

5€

Ghibellina IPA

Corona

Corona analcolica 5€

10€

10€

10€

12€

10€

Spritz Aperol

Spritz Campari

Spritz Select

Spritz Hugo

Americano 

10€Gin Tonic

10€Gin Lemon

10€London Mule

10€Vodka Tonic

10€Moscow Mule

ca
fé BIRRA

12€con Gin Premium

12€con Gin Premium



Danzante, Prosecco Doc 5€

8€

7€

Castello del Trebbio,
Spumante Metodo Classico

San Michele a Torri,
Vermentino, Bianco Toscana Igt

Castello del Trebbio, Congiura,
Bianco Toscana Igt

8€

Marchesi Antinori, Tenuta Monteloro,
Mezzo Braccio, Bianco Toscana Igt

10€

Marchesi Frescobaldi, Tenuta
Ammiraglia, Alìe, Bianco Toscana Igt

7€

Marchesi Antinori, Guado al Tasso,
Scalabrone, Bolgheri Rosato Doc

8€

6€Castello del Trebbio,
Chianti Superiore Docg

12€Marchesi Antinori, Guado al Tasso,
Il Bruciato, Bolgheri Doc

8€Marchesi Frescobaldi, Castello di
Nipozzano,  Vecchie Viti Chianti
Ru�na Riserva Docg
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AL CALICE


